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Regina y Abadia, los
mejores en la cata de
los vinos de la zona

» La conselleira de Medio Rural acudié a la comida organizada por el
consejo regulador, donde alab el trabajo de la viticultura heroica

LAR.
# ribeirasacra@elprogreso.es
MONFORTE. Los caldos presenta-
dos porlas bodegas Adegas Moure,
de O Savifiao; y Regina Viarum,
de Sober, coparon los premios que
ayer concedi6 el consejo regulador
de la denominacién de origen Ri-
beira Sacra, en el transcursode la
vigésimo segunda edicién de una
cata que tiene como fin reconocer
«o sobresainte traballo que fan
os adegueiros dende que no ano
1991 comenzamos esta andaina»,
indicé el presidente del ente, José
Manuel Rodriguez.

Regina Viarum se llevé la me-

dalla de oro en la categoria de
blancos con un godello, asi como
una de plata por un tinto mencia
dela actual cosecha.

Por su parte, Adegas Moure
fue reconocida con una medalla
deoroenla categoria de otras afia-
das por su Abadia da Cova Barrica
2014, sobresaliendo sobre otras
once muestras que se habian pre-
sentado al concurso. También se
llev6 una de plata en blancos por
su vino que elabora utilizando
como uva preferente la variedad

albarifio.
Elrestodelos fueron

para Ponteda Boga, en tintos, con

una medalla de oro; y para Saffias,
de Javier Fernindez, en la misma
categoria.

En blancos recibié un bronce
Peza do Rei, marca de Adegas Ca-
chin,

1a entrega de los galardones
tuvo lugar tras una comida de

ey

Angeles Vazquez animé
alos bodegueros a seguir
explorando el camino de la
exportacion por los buenos
resultados obtenidos

confraternidad en la que partici-
paron bodegueros y viticultores de
la denominacién en el hotel bal-
neario de Augasantas (Pantén) y
ala que acudi6 Ia conselleira de
Medio Rural, Angeles Vizquez,
quien destacé la llamada viticul-
tura heroica, la que se realiza en
lazona, al tiempo que animé a los
productores a buscar nuevos ni-
chos de negocio, destacando que
hay muy buenas oportunidades
en el mercado exterior.

EXPORTACIONES. Los bodegueros
de la Ribeira Sacra lo saben bien,
pues el pasado afio se Ttaron
un total de 1.740 hectolitros de
vino, doce veces més queen 2013,
cuando la cantidad mandada al
exterior fue de 139.

La mayor presencia en el ex-
tranjero de los vinos de la denomi-
nacién estd en los Estados Unidos,
con 877 hectolitros; seguido de
Noruega (211) y Suiza (119 hecto-
litros). En total, la Ribeira Sacra
tiene presencia en una veintena
de paises. En este sentido, la titu-
lar de Medio Rural, al tiempo que
destacé el buen hacer de Ribeira
Sacra en el mercado exterior, se
mostr6 convencida de que se pue-
de dar un paso adelante.

Participacion
Un tercio de las
bodegas adscritas

Enestaediciondela catade
los vinos de la Ribeira Sacra
participaron un tercio de las
bodegas adscritas, en con-
creto 30, que presentaron al
concurso un total de 63 vinos
dentro de las categorias de
tinto, blancoy otras anadas.

Poca produccién

La mayoria de los bodegueros
de la zonas dispone de peque-
fias producciones, que apenas
superan los 5.000 litros por
anada, prefiriendo no acudir
aestetipo de certdmenes de
calificacion.

Lacata

Los expertos
destacan el
caracter frutal,
fresco y atlantico
de los caldos

Fueron diez los catadores que
se encargaron de probar los
vinos que se presentaron al
concurso, destacando el ca-
rcter frutal, fresco y atlintico
de los caldos. Uno de ellos no
dudé en indicar que la varie-
dad mencia, la preferente en
la denominacién de origen,
nodejaba de «sorprenderle» en
cuanto a lo que se puede con-
seguir con ella. Otros hicieron
especial hincapié en la calidad
dela presente afiada, dela que
dijeron, también, haberse sor-
prendido por su calidad.

Quienes efectuaron tales
alabanzas fueron reconocidos
sumilleres como Isidro Fun-
cia Pérez, de la Asociacién de
Enblogos de Galicia; Antonio
Raluy Rodriguez, de la Aso-
clacién Galega de Catadores;
Maria Eugenia Rozas Garcfa-
Rojo, del laboratorio de anili-
sis sensorial del Equipo Team
y Pablo Fernandez Rodriguez,
miembro de la Asociacién de
Sumilleres Gallaecia.

El panel de cata se complet6
con Mercedes Gonzalez Rodri-
guez, dela Asociacién Vitislu-
cus de andlisis sensorial; Jorge
Mazaira Pérez, director técni-
co del consejo regulador de la
denominacién de origen Val-
deorras; Susi Nistal, sumiller;
Ana Marfa Martin Abild, dela
Escuela Espariola de Cata y es-
tudiante de Wine and Spirit
Education Trust de Londres;
Miguel Angel Martin, director
de Enocata y vicepresidente de
la Asociacién Espaiiola de Pe-
riodistas; y Luis Moreno Buj,
colaborador de diversas revis-
Todos se marcharon encan-
( tados con la experiencia vivida

durante tres dias en la Ribeira
Sacra.
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